
VARIÉTÉ DE RIZ   Yamada-Nishiki

ORIGINE    Kurodasho-cho Nishiwaki, Hyôgo

VOLUME D’ALCOOL PUR   15%

TERROIRS

Monryu De petites 
montagnes et des 
terrasses forment ce 
paysage caractéristique, 
aux conditions climatique 
uniques. 

Sol bien drainé avec des 
horizons jaunes bruns, 
composé de différents 
types de matériaux. 

Roches igniées telle 
que l’andésite ou la 
rhyolite, des roches 
métamorphiques et 
sédimentaires consolidées 
et des dépôts pléistocène 
sur les terrasses

Tako En plaine large 
bordant une rivière 
au debit important.
Origine pléistocène type 
andosol principalement 
andésitique et dacitique 

Presence d’alluvions vieux 
et recents (holocène).

Horizon organique riche 
en humus mais peu 
profond.

SURFACE   Deux parcellaires homogène de 10 ha

ROBE   Couleur légèrement paille, aspect trouble

BOUCHE   Moelleuse, soyeuse 

TEMPÉRATURE DE DÉGUSTATION   +8°C à +12°C 
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CONCEPT

À la recherche de l’élégance que seul un mélange 
de mélancolie et de modestie peut créer.

Il faudrait qu’il reste un objet naturel  
même s’il change de forme.

Il faudrait qu’il reste frais,  
même lorsqu’il est mis sur le feu.

Il faudrait qu’il soit voluptueux dans la bouche.

Il faudrait qu’il soit intemporel et enivrant.


